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Le repas assis 
À partir de 75 $ 

 
3 bouchées apéritives au choix du chef 

 

Soupe ou salade en extra +8 $ : 
 

Soupe carotte et mangue 
Soupe de champignons sauvages et écumes de noisette 

Salade et canard fumé maison, poire au porto, praliné de noix de Grenoble et vinaigrette aux figues 
 

Entrée parmi les suivantes : 
 

Tataki de bœuf, salade de soba et pois mange-tout, sauce au lait de coco 
 

Gravlax de saumon tiédi à l’huile d’olive,  
sauce vierge au basilic et moutarde de Meaux, salade de tomates cerises 

 
Cassolette du golfe, bisque de crabe, chair de crabe, crevette géante, pétoncle, poisson 

 
Pétoncle poêlé, purée de pois vert et huile de homard, foie gras torchon,  

caviar de rhum brun épicé et salade de pousse de pois 
 

Tartare de bœuf à notre façon 
 

Plat principal parmi les suivants : 
 

Duo de canard; poitrine rôtie au four et cassoulet Garçons Poêlés,  
légumes confits et sauce aux betteraves et framboises 

 
Cassolette du golfe, bisque de crabe, chair de crabe, crevette géante, pétoncle, poisson,  

pain aux pommes grillées et tian de légumes 
 

Osso bucco de wapiti au cassis,  
purée de panais, échalotes caramélisées, salade de jeunes pousses 

 
Filet de bœuf, casserole de légumes aux lardons, sauce au poivre et moussante au porto 

 
Duo d’agneau; carré et pastilla d’épaule confite, risotto au reggiano et épinards, 

 sauce aux chanterelles et pied de moutons 
 

Jarret d’agneau confit aux champignons sauvages, lentille Dupuy à l’huile de truffe 
 

Filet de veau, sauce orange et madère, purée à l’huile de truffe 
 

Côte de veau, sauce aux mûres et porto, risotto aux champignons sauvages et légumes confits  
 

Assiette de fromage parmi les suivants en extra +10 $ : 
 

Riopelle et gelée de cidre de glace, verdure spontanée 
Ciel bleu de Charlevoix, poire pochée au vin rouge 

Plateau de fromages  
 

Dessert individuel  
ou 

Mignardises 
 

Disponible en livraison : soupes (15 $/litre), cassolette de fruits de mer (30 $/2 portions),  
cassoulet Garçons Poêlés (30 $/2 portions), jarret d’agneau confit (20 $/1 portion),  

osso bucco de wapiti (20 $/1 portion), sauce spaghetti (15 $/litre)  

 


